Tableau des allergenes / Origines des Viandes

Bistrot Tourangeau - ® = allergéne déclaré - - = non déclaré - origines indiquées quand elles sont renseignées
PLATS / ORIGINES 0
O > 4 ® N &
GLU OEU LAT POI CRU Mo Mou CEL S0J suL ARA NOX SES Lup
ENTREES
[ ]
Terrine camnaanarde du Bistrot oriaine : France
[ ]
Filets de harena. nommes A& 1’huile
]
Salade de Rillons Maison
[ ] [ ]
Fufs nlein air. mavonnaise
[ ] L] [ ]
Camemberts nanés. mesclun
[ ]
Mozzarella pané
Soune de Butternut au ainaembre
PLATS
[ ]
Pavé de saumon
Bavette de heuf « Black Anaus » oriaine : Trlande
Onalet de bmuf « Black Anaus » oOriaine : Ecosse
[ ] [ ]
Tartare de beuf « Charolais » au couteau. préparé Oriaine : France
Andouillette de Troves AAAAA oOriaine : France
Saucisse au couteau Purée de nommes de terre oriaine : France
] [ ]
Beuf carottes arand mére oriaine : France
[ ] [ ] [ ] [ ] [ ]
Buraer « Anaus » au comté ou raclette oriaine : Trlande
[ ] L]
Buraer Chicken. noulet nané maison oriaine : France
[ ] [ ] L] [ ] [ ]
Salade César au noulet pané maison
[ ] [ ] L] [ ]
Salade de camemberts panés
[ ] [ ]
Menu Enfant oriaine : France
L]
Plat du Jour : Pavé de filet de Canard au noivre
FROMAGES
L]
Sainte-Maure de Touraine
L]
Tomme de Touraine
L]
Galet de la Loire
L]
Assortiment de 3 fromaaes
DESSERTS
L]
Mousse au chocolat noir
[ ] L]
Créme briilée a la vanille de Bourbon
L]
Panna cotta. coulis framboise
[ ] [ ] ]
Riz au lait caramel au beurre salé
Café aourmand
[ ] [ ] [ ]
Dessert du jour : moelleux au chocolat créme analaise
_OEU = Gufs _ LAI = Lait _ POI = Poisson  CRU = Crustacés _ MOL = Mollusques _ MOU = Moutarde _ CEL = Céleri  SOJ = Soja _ SUL = Sulfites _ ARA = Arachides  NOX = Fruits & coque _ SES = Sésame _ LUP = Lupin

Légende : GLU = Gluten

En cas d’allergie ou d’intolérance sévére, merci de nous en informer lors de votre commande.



